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Fundada em 1875, empresa de 5.ª geração sediada na região de
Cognac

Equipa de 80 pessoas

Produção limitada a 17.000 barricas por ano

70 % da produção destinada à exportação

90 % da produção destinada ao setor vitivinícola e 10 % a
espirituosos

NÚMEROS-CHAVES



Seleção das melhores madeiras em algumas das florestas mais
prestigiadas

Secagem natural durante 24 a 36 meses

Dispomos de parque próprio, com atividade própria de fabrico de
aduelas

Maquinação de aduelas de última geração e tosta tradicional ao
fogo de carvalho com precisão assistida por computador

Primeira tanoaria a garantir 100 % da sua produção livre de TCA e
TCP detetáveis (no final do processo)

CONTROLO TOTAL DA CADEIA DE VALOR

Garantindo assim precisão e reprodutibilidade nas nossas barricas



Priorizamos a tosta tradicional ao fogo de carvalho, a baixa
temperatura e de longa duração.

Permite expressar o caráter natural da fruta e realçar o terroir.

O nosso estilo: preservar a fruta e acrescentar complexidade
sem dominar o vinho.

A nossa gama inclui 6 perfis de barricas: todos respeitam o estilo
Baron, focado no respeito pela fruta; algumas enfatizam a estrutura,
outras ampliam o volume, acrescentando doçura, densidade ou
untuosidade.

A NOSSA FILOSOFIA E ESTILO



OXOline®: conceito patenteado de armazenamento de barricas para vinhos e espirituosos (desde 2002)
Melhora as condições de trabalho trabajo | Melhora a qualidade dos vinos e espirituosos | Proporciona flexibilidade, estética y

harmonía visual
Mais de 375.000 barricas equipadas em todo o mundo

A INOVAÇÃO ESTÁ NO NOSSO ADN

LE DÔME | SAINT ÉMILION RHUM J.M |  MARTINIQUE



A INOVAÇÃO ESTÁ NO NOSSO ADN

Vinification Intégrale®: Por que fermentar uvas tintas en barrica?
O método permite obter vinhos mais redondos, com maior volume, gordura e complexidade

Maior precisão aromática e um final mais sedoso



Tampão expansivo®  em evoprène: material neutro de grau médico
Adequado para bâtonnage por rotação (OXOline®) | Excelente estanqueidade: poupança de ~1,5 L/ barrica de 225 L/ano

Reduz a combinação de SO₂: −25 % no final do estágio

A INOVAÇÃO ESTÁ NO NOSSO ADN



Alma®: fusão de cerâmica e carvalho em formato ovoide (405 L : 74 % carvalho / 26 % cerâmica)
Solução inovadora para o envelhecimento de vinhos tintos e brancos: combina a complexidade do carvalho e a precisão

da cerâmica | Preserva a pureza da fruta e potencia a mineralidade

A INOVAÇÃO ESTÁ NO NOSSO ADN



Reoaked: Marketplace de barricas em segunda mão para a indústria vitivinícola e de destilados
Um modelo circular do carvalho que liga a oferta e a procura a nível mundial

Antecipação de vendas | Segurança e rastreabilidade | Oferta personalizada

A INOVAÇÃO ESTÁ NO NOSSO ADN



Desde 2018: 100 % da produção provém de energias
renováveis

O NOSSO COMPROMISSO COM A
SUSTENTABILIDADE

Instalação de 1.200 m² de painéis fotovoltaicos

Veículos elétricos para colaboradores (carpooling)
dentro de um perímetro > de 10 km

Por cada barrica vendida, é plantado um carvalho
nas florestas francesas

Criação de um espaço de biodiversidade de 8 ha

Atualmente, a pegada de carbono líquida de uma
barrica Baron é nula



Escritórios comerciais localizados no planalto
calcário de Saint-Émilion

No coração de prestigiados châteaux: Beau-
Séjour Bécot, Canon, Soutard…

Um espaço único para organizar jantares, provas
de vinho e masterclasses exclusivas.

LA MAISON BARON: UM LUGAR PARA
CONECTAR



CONFIAM EM NÓS
1200 + CLIENTES EM TODO O MUNDO...
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